
Tassnim Orient Take-Away
Zürichstrasse 36 (nähe Löwencenter)  · 6004 Luzern

Tel. 041 410 70 07

Herzlich Willkommen



 Vegetarisch    Menu

1. Falafel (Bohnen, Kichererbsen, Kräuter + Gewürze)   23.–
 Frittierte Falafelbällchen , Tarator, Petersilie, Essigräben,
 Tomaten und grüner Salat

2. Gemüsebouquet   24.–
 Baba Ghanouj mit Sesam, Blumenkohl und Kartoffeln,
 Petersilie, Weinblätter, Tomaten und grüner Salat

 Poulet

3. Shawarma   24.–
 Grilliertes Pouletgeschnetzeltes, Knoblauchsauce,
 Essiggurken, Pommes Frites, grüner Salat
   
4. Tawouk    24.–
 Poulet vom Grill, Knoblauchsauce,
 Essiggurken, Pommes Frites, grüner Salat

5. Kentucky Chicken    24.–
 Frittierte Pouletschenkel, Knoblauchsauce,
 Essiggurken, Pommes Frites



 Fleisch    Menu

6. Shawarma    29.–
 Rindsgeschnetzeltes vom Grill, Tomaten,
 Hommos, Petersilie, Zwiebeln, Tarator, Pommes Frites, grüner Salat

7. Arayess (Rindshackfl eisch auf Fladenbrot) 
 grüner Salat, Essiggurken, Pommes Frites

8. Kafta (Rindshackfl eisch, Kräuter + Gewürze) 
 Grillierte Kafta, Tomaten und Zwiebeln am Spiess, Hommos,
 Patersilie, Pommes Frites, Essiggurken, grüner Salat

9. Kebab original libanesisch (Rindfl eisch, Zwiebeln + Gewürze) 
 Grillierter Kebab, Tomaten und Zwiebeln am Spiess,
 Mhammara (enthält Baumnüsse), Pommes Frites, Essiggurken

10. Soujouk (scharfes Rindshackfl eisch)    
 Grillierte Soujouk, Knoblauchsauce, Essiggurken,
 Pommes Frites

2 –==5.

2 –=5.

23.–

2 .–=5



 Fleisch    Menu

11. Hamburger    23.–
 Grilliertes Rindshackfl eisch, Weisskohlsalat,
 gebratene Zwiebelringe, Pommes Frites

12. 

13. Lissanat (Kalbszunge)    34.–
 Gebratene Kalbszunge, Knoblauchsauce, Essiggurken, Pommes Frites

14. Lahme Mischwije    2 .–
 Grilliertes Rindsfl eisch, Tomaten und Zwiebeln am Spiess,
 Hommos, Petersilie, Zwiebeln, Pommes Frites

9

Pouletflügeli	
Mit	Pommes-Fites	und	Sauce

31.–



 Kalte und warme Mezze

 Vegetarisch klein  / gross

16. Hommos

 

 Pürierte Kichererbsen mit Sesampaste, Zitronensaft

17. Baba Ghanouj

 

 Grillierte pürierte Auberginen mit Sesampaste und Zitronensaft

18. Weisser gekochter Reis 

 

Kräuter + Gewürze

19. Wara Inab

 

 Weinblätter gefüllt mit Reis und Kräutern
 

 Quark mit Kräutern und Knoblauch

21. Tabboule

 

 Petersiliensalat mit Tomaten, Zwiebeln, Kräutern und Weizengrütze

2 . Fattoush

 

 Gemischter Lattich- und Petersiliensalat mit Kräutern
 und geröstetem libanesischem Brot

20. Labne bil-thum

2

11.–  / 13.–

11.–  / 13.–

       12.–

Mhamara	 12.–
Mit	Zwiback,	Baumnüssen	und	Sesam

15.

12.–

13.–

15.–

1 .–3



22. Fatayer Bil-Sabanigh  12.–
 drei Spinatteigtaschen

23. Fatayer Bil-Jibne  12.–
 drei Käseteigtaschen

24. Falafel (original libanesische Art)  12.–
 drei frittierte Falafelbällchen
 Kichererbsen, Kräuter, Koriander, Knoblauch

25. Batata Harra 
 Gebratene Kartoffeln mit Koriander, Knoblauch und Kräutern, scharfe Peperoni

26. Hausgemachte Portion Pommes Frites  9.–

 

 

 
 

 

 

Hommos	 19.–
Mit	Pinienkernen

28.

Hommos	 21.–
Mit	Shawarma	Rind

29.

Hommos	 19.–
Mit	Shawarma	Poulet

30.

23.

24.

25.

26.

27.

 1 .–5



 Kalte und warme Mezze

 Fleisch klein  / gross

28. Hommos Belahme 
 Pürierte Kichererbsen mit Sesampaste, Zitronensaft, Pinien,
 gebratenes Rindshackfl eisch

29. Sfi ha  12.–
 drei Fleischteigtaschen

 16.–
 vier gefüllte Weizengrützebällchen
 gefüllt mit Rindshackfl eisch, gebratenen Zwiebeln, Pinien

 Mezze Spezial (ab zwei Personen)

31. verschiedene Schalen mit warmer und kalter Mezze  72.–

32. Grillierte Platte mit verschiedenem Rindfl eisch unjd Poulet 50.–  / 70.–

30. Kebbe Maklieh 

 

 

 
 

 

 

34.

35.

31.

32.

33.

19 .–



 Mezze Teller

35. Tassnim Vegetarisch 7.– 2
 Verschiedene kalte und warme Vorspeisen

36. Tassnim Poulet 8.– 2
 Verschiedene kalte und warme Vorspeisen mit einer
 oder mehreren grillierten Pouletsorten

37. Tassnim Fleisch .– 29
 Verschiedene kalte und warme Vorspeisen mit einer
 oder mehreren grillierten Fleischsorten

38. Scampi 4.– 3
 Grillierte Scampi, gebratene Kartoffeln mit Koriander und Knoblauch

39. Fischfi let 
 zwei Tranchen mit Reis und Taratorsauce

Lammkoteletts
Mit	Pommes-Fites

 Mezze Teller

32. Tassnim Vegetarisch
 Verschiedene kalte und warme Vorspeisen

33. Tassnim Poulet
 Verschiedene kalte und warme Vorspeisen mit einer
 oder mehreren grillierten Pouletsorten

34. Tassnim Fleisch 29.–
 Verschiedene kalte und warme Vorspeisen mit einer
 oder mehreren grillierten Fleischsorten

35. Kebbe Nayye (nur Freitags) 
 Tatar gemischt mit Kammone (Weizengrütze mit Kräutern und Gewürzen)

36. Scampi 34.–
 Grillierte Scampi, gebratene Kartoffeln mit Koriander und Knoblauch

37. Fischfi let 
 zwei Tranchen mit Reis und Taratorsauce

 

 

 
 

 

 

40.

41.

36.

37.

38.

39.

37.–

37.–

39.–

37.–

34.–

3 .–1



12.–

 

vier verschiedene Bällchen
 Blätterteig mit Pinien und Pistazien, Honig und Fideli

 

. Bakllava 40  

 

 
 

 

 

41.



 Getränke und Saft

 Verschiedene Getränke in Pet-Flaschen (5dl) 4.50

 Frischer Saft à la Tassnim 9.–

 Erdbeersaft 9.–

 Orangensaft 9.–

 Kiwisaft 9.–

 Mangosaft 9.–

 Gemischter Cocktail 12.–

 Joghurt Drink 6.–

 Libanesisches Bier aus der Flasche (Alkoholfrei) 6.–
 mit verschiedenen Aromen (Apfel, Aprikose, Himbeere, Weizen)



 Warme Getränke

 Libanesischer Tee 4.50
 mit Kardamon und frischer Pfefferminze

 Libanesischer  Kaffee 4.50
 mit Satz und Kardamon

 Espresso 4.50
 Hochstrasser Kaffee

 Kaffee Crème 4.50
 Hochstrasser Kaffee



Take-Away
Zürichstrasse 36

6004 Luzern
Tel. 041 410 70 07

www.tassnimorient.ch

Preise in CHF inkl. MwSt. – Fleischdeklaration: Poulet- und Rindfleisch aus der Schweiz und Frankreich

Party-Service
Unser Party-Service, auf Wunsch mit orientalischem Tanz,

empfiehlt sich für einen unvergesslichen Abend. Ab 10 Personen.


